
 
Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen und dann den Magen. 

Johann Wolfgang von Goethe 

 

 

 

Die Öffnungszeiten unseres Restaurants 
 

Montag bis Freitag: 14:00 – 22:00 Uhr 

Samstag, Sonntag und an Feiertagen: 11:00 – 22:00 Uhr 

 

 

Warme Küche erhalten Sie 
 

Montag bis Freitag: 17:00 – 21:00 Uhr 

Samstag, Sonntag und an Feiertagen: 11:00 – 14:00 Uhr, 17:00 – 21:30 Uhr 

 

 

Ihre Änderungswünsche erfüllen wir gerne. Bei weitreichenden Sonderwünschen 

erlauben wir uns einen Aufschlag zu berechnen. 

 

 

 

Wir verwöhnen Sie mit unserer täglich frischen Küche 
 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 

Vorweg etwas Kleines 
 

 

 

„Altmühltaler Duett“ 
warmgeräucherte Forelle, kaltgeräucherte Lachsforelle, 

aus der Forellenzucht Lang, 

mit Apfel-Gurken-Tartar und Meerrettichcreme 

19,80 € 
 

„Ente und Nuß“ 
Geräucherte Entenbrust mit Frühlingssalat, 

Orangenfilets und gerösteten Walnüssen 

19,80 € 
 

„Scallops“ 
Jakobsmuscheln, mit Sesam gebraten und frühlinghaften Salat,  

in Himbeervinaigrette mit Parmesanspänen 

21,30 € 
 

„Vorspeisensalat“ 
klein und gemischt, 

mit Tomaten, Gurken, Paprika, Blattsalaten, Joghurt- und Orangendressing 

(vegetarisch) 

8,00 € 
 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 

 
Unsere Suppen 

 

 

 

„Consommé“ 
mit Gemüsestreifen und Markklößchen 

8,00 € 

 

 

„Kürbiscremesuppe“  
mit gebratenen Kürbiskernen 

und Kürbiskernöl  

(Vegan /glutenfrei) 

8,00 € 

 

 

 
 

 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 

Hauptgerichte 
 

Forellenfilets „Müllerin Art“ 
aus der Forellenzucht Lang (Kipfenberg), 

mit Mandelbutter, glasiertem Gemüse und Petersilienkartoffeln  

28,70 € 
 

„Trilogie“ von Rinder-, Putenbrust und Schweinefilet 
auf Champignon-Kräuter-Sauce, mit hausgemachten Spätzlen 

27,30 € 
 

Weideochsenbäckchen  

in Portwein und Thymian geschmort, 
dazu gebratene Kürbisspalten und Serviettenknödel  

26,60 € 
 

steinpilzravioli in gorgonzolasauce  
mit gebratenen birnenspalten und Kürbiskernen 

22,40 

 

Schwarze Gnocchi 
mit pikantem Schalottenragout, Cocktailtomaten und Kaiserschoten (vegan) 

21,60 € 

 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 

 

Steaks 

 
 

„Rumpsteak“ 
200 Gramm oder 300 Gramm, mit französischer Pfefferrahmsauce, 

glasiertem Gemüse vom Markt und Kroketten 

34,50 €/45,50 € 
 

„Surf & Turf“ 
Rinderfiletsteak im Rauchnebel unter der Glasglocke angerichtet, 

mit drei Riesengarnelen, 

auf französischer Pfeffersauce, 

begleitet von Marktgemüse und Knoblauchbaguette 

50,70 € 
 

„Putensteak“  
auf Champignonsauce, 

mit glasiertem Gemüse und Salzkartoffeln 

25,90 € 

 

 

 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 

Köstlich frisch, leicht, knackig und vegan 
 

 

 

„Gemischter Salat der Saison mit Picandou-Ziegenkäse“ 
im Sesammantel, ergänzt mit Feigensenf (vegetarisch) 

Klein: 14,10 €/Groß: 22,40 € 
 

„Großer gemischter Salatteller“  
mit Putenstreifen und Baguette 

22,60 € 
 

„Griechischer Salat“ 
 mit Hirtenkäse und Baguette (vegetarisch) 

21,80 € 

 

„Großer gemischter Salat“  
mit Riesengarnelen und Jakobsmuscheln 

31,20 € 
 

„Großer gemischter Salat der Saison“ 
mit Orangendressing und gebratenen veganen Filetstreifen (vegan) 

22,60 € 
 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

     

 

 
Für die Großen von morgen 

 

 

 

 

 

 

 

„Kinderschnitzel vom Schwein“ 
mit Ketchup oder Mayonnaise 

und Pommes Frites 

9,80 € 
 

 

„Spätzle mit Champignonrahmsauce“  
6,80 € 

 

 

 

 

 

 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 

 

Der süße Schluss 

 
 

„Variationen von Mousse au Chocolat“ 
mit Birnenragout und Schokoladenkuchen 

12,90 € 
 

„Geeiste Schokoladen-Trüffel-Praline“ 
auf Himbeer-Schokoladensauce, 

mit leichter Chilinote und Früchten 

11,90 € 
 

„Tonkabohnen-Panna Cotta auf Waldbeergrütze“  
11,90 € 

 

„Hausgemachter Apfelstrudel“ 
mit Vanilleeis und Sahne 

11,90 € 
 

 

 

 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 

Und nun zur Brotzeit 
 

„Schönblick´s Käsebrett“ 
Variation an verschiedenen Käsesorten  

(von weichen und milden bis harten und würzigen)  

mit Butter, Feigensenf, Grissini und Baguette  

22,40 € 
 

 

„Urbayerisches Brotzeitbrettle“ 
mit regionalen Wurstspezialitäten, würziger Käse, Butter, Griebenschmalz,  

Obatzter, Gewürzgurken und Brot  

24,40 € 
 

„Veganes brett Fit & Fun“ 
Hausgemachter Hummus, Guacamole und Paprika-Auberginen Aufstrich,  

Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebel, 

serviert mit Brot, Baguette und Pumpernickel  

18,60 € 
 

Bayerischer Wurstsalat mit Brot 
15,40 € 

 

Schweizer Wurstsalat mit Brot 
16,40 € 

 



Liebe Gäste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Gerne gibt 
Ihnen unsere separate Allergenkarte Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. 

 

 

 

 

 

Liebe Gäste, 

 

Nachhaltigkeit und Qualität liegen uns am Herzen.  

Daher legen wir sehr viel Wert auf Regionale 

und hochwertige Produkte. 

  

Wir hoffen, Sie genießen Ihren Aufenthalt  

und fühlen sich wohl.  

 

 

 


